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VARIEDADES

Syrah, Garnacha y Tempranillo.

NOTA DE CATA

COLOR: Rojo rubi con matices violaceos destacado por
su brillantez.

NARIZ: Aromas intensos de frutas rojas y negras, combinados
con notas florales y un fondo especiado y balsamico gque aporta
complejidad.

BOCA: Taninos suaves y bien integrados, este vino presenta PACKAGING Y LOGISTICA

una frescura que lo hace muy agradable al paladar,

haciéndolo ideal para toda ocasion.

Botella: Conica negra

e EAN Botella: 8437015144023
- Peso botella: 1,310 kg.
- Tipo de corcho: Neutrocork / Spi
EAN Caja (6 botellas): 18437015144020
- Dimensiones caja: 255 x 31 x 17 cm.
- Peso caja: 8,1 ka.
A gheE - Cajas x pallet: 105 cajas
- Botellas x pallet: 630 botellas
- Pallet Europeo: 80 x 120 x 159 cm.

VENDIMIA Y ELABORACION s RescpalieL SRS kg,

Vendimia nocturna mecanizada realizada entre la segunda y tercera

MARIDAJE: |béricos, pastas con salsa y carnes a la parrilla. —_—

TEMPERATURA DE SERVICIO: 14°C - 16°C.

CARACTERISTICAS DEL VINEDO

Cada variedad procede de un vifiedo diferente: la Syrah se cul-

tiva en la Finca Montesa; la Garnacha, en las alturas de la Finca

de Guel; y la Tempranillo proviene de la Finca Torresalas, que

rodea la bodega.

semana de septiembre. Las parcelas se vendimian y se vinifican por
separado para mantener la identidad de cada varledad. ANALISIS Graduacién: 14% - Acidez g/l: 521 - Azucar residual g/l: 0,28

Se lleva a cabo una maceracion prefermentativa en frio durante 72 Denslcad refativa; 09500 + PES66

horas, seguida de una fermentacion a termperatura controlada entre

24°Cy 26°C. Cada variedad envejece por separado durante 8 meses

sobre lias: la Syrah en barricas de roble francés, la Garnacha en
depoésitos de cementoy la Tempranillo en tinas de roble francés. Tras
este tiempo de maduracién se realiza el ensamblaje final y el vino se (D) NUTRICIONAL / INGREDIENTES

somete a una crianza minima de 4 meses en botella. E (100 ml) = 364 KJ / 88 Kcal
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